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Wir avbeiten so viel wie maglich mit (biologischen) Lristhen Produkten.

BAR BI‘STRS
DucCo

by Fletcher

BROT &

— Com=20 .

BROTPLATTE 3,90
Frisch gebackenes Brot | Krauterbutter | Olivendl

BROTPLATTE DUCO 5,50
Aioli | Pesto | Tapenade aus sonnengetrockneten |
Tomaten | Frisch gebackenes Brot

VORSPEISEN
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POMODORI SUPPE” 6,00
Pomodori tomaat | Hausgemachtem Pesto |
Creme fraiche

ZWIEBELSUPPE 6,50

Zwiebelsuppe auf die DuCo’sche Art | Kasecrouton

SUPPE DES TAGES 6;00

Frisch zubereitet | Taglich wechselnd

CARPACCIO 11,50
Duinn geschnittenes Rinderfilet | Rucola |
Parmesankése | Triffelcreme

PULLED PORK 12,50

Kohlsalat | Barbecue Creme

GAMBA'S 12,50
Pikantes Ol | Brot

ZIEGENKASE SALAT” 10,50

Coulis gegrillte Paprika | Espuma rote Beete

CAESAR SALAD 13,00
Bauchspeck | Gegrilltes Perlhuhn | Parmesankése |
Croutons | Schalottencréme
Auch vegetavisth maglich
Salate sind auch als Hauptgericht maglich (+3,50)
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Béarnaise | DuConaise (Mayonnaise) | Cremige
Pfeffersauce | Jack Daniels BBQ Sauce |
Café de Paris Sauce

Fir zusstzliche Saueen berechnen wir 1,50

BEILAGEN
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Ofenkartoffel mit Sour Cream, Knoblauch und
Schnittlauch | Hausgemachte Pommes Frites |
Kartoffelgratin | DuCo Salate

E_l Fiir zusitzliche Beilagen bevechnen wir 3,50 I'E
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HAUPTSPEISEN
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ROTBARSCH 21,00 SISEEA

Krokant gebraten | Gegrilite Limone |-
Schaumige Sauce

LACHSFILET 20,00 mm

Gegrilltes Gemdise | Cremiger Kréuterjus

SURF & TURF 22,00 JOSES -

Rindermedaillon | Gamba

HALBES HUHN 18,00 SIS

Rosmarin | Gerducherter Knoblauch

MADAME STEAK 20,00 b j0sPER]

SEV[[] Rumpsteak | +.160 Gramm

MONSIEUR STEAK 25,00 S |

Saftiges Rumpsteak | + 200 Gramm:,

RIBEYE 20,00 JESEd

+ 200 Gramm | Eines der leckersten Steaks!

EINTOPF 20,00 IS

Rindfleisch | Kartoffel| Karotte

TORTELLINI” 18,00 ;
Geftllt mit gegrillter Pastinake | Junger Spinat aus
dem Wok

VEGETARISCHER BURGER" 16,50
Meeresgemuse | Tomatenchutney |
Gegrillte Aubergine §

DUCO'S KLASSIKER
el

SEEZUNGE 21,50

In Butter gebraten | Spinat aus dem Wok

SATE-SPIESS 1700 SO -

Orientalisch mariniert | Saté-Sauce
(Erdnusssauce) | Atjar

MIXED GRILL 19,00 S

Rinderfilet | Schweinemedaillon |
Huhnchen | Bauchspeck

-DUCO'S “OLD” BURGER 16,50 @
100% Rindfleisch | Old Amsterdam |
- Rote Zwiebel | Brioche Brot '

Alle Hauptspeisen sevviert mit passender Kavtoffel—

und’ Gemisebeilage und einer Sauce [hrer Wahl.
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¥ Bes{;ellgn“Sie: mehveve Spiel3e un‘d"v{:eilen diese

gemistlich miteinander am Tisch. Alle SpieBe werden
mit Pommes Frites, Salat und passender Sauce

serviert. Die SpiefBe enthalten £ 170 Gramm
“.. Fleiseh, Fisth oder Gemise.

CAJUN CHICKEN 12,50 SASER

‘"~ Zartes Huhnchen | Limone | Cajun-Krauter

‘ASIAN BEEF 14,50 JOSBS

Boterzachte biefstuk | Oosterse marinade

PORK ROAST 12,50 JOST

Schweinefilet| marinierter Bauchspeck | Aprikose

GAMBA'S 14,50 JNNEA

Ungeschalte Gambas | Mariniert in Kréutern
‘'und Knoblauch

GEGRILLTES GEMUSE” 10,50 0SB
Mariniert in Krautern | Zucchini | Champignon |
Mais | Paprika

oy

4 DESSERTS
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SORBETNEWSTYLE8,50

Limonensorbet | Himbeer-Mousse |
' Mini'Macaron | WeiBe Schokolade

'RIZ CONDE 8,50
“Cremiger Reis | Orangen-Mango Kompott |
e Bastogne Grumble
' CREMEBROLEE750
. “Rohrzucker | Flambiert | Tonkabohnen | Vanilleeis

- DAME BLANCHE 8,50
Vanilleeis | Schokoladensauce |
Brownie-Stlickchen |- Schlagsahne

' TIRAMISU 8,50
» Loffelbuiskuit | Kaffee | Frangelico |
Gebrannte Haselniisse

KASEPLATTE 12,50
Diverse Kasesorten |-Friichtekompott |
Roggenbrot \
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Haben Sie bestimmte Diatwunsche oder Allergien? Bitte lassen Sie dies usere Kiiche wissen/

Alle Fleischaerichte werden auf einem Holzbrett sevviert. Wiinschen Sie [hv Gericht lieber auk. einem Tellev? Das ist natilich auch moglieh/
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